
 

Investeringsäskande 2026 

 

 

Projektets 
benämning 

KÖKSMASKINER/UTRUSTNING  

Verksamhet Kostenheten, skolköket 

Skattefinansierat? Ja/Nej Avgiftsfinansierat? Vilken verksamhet?  
  
Tilläggsäskande till redan befintlig investering? Om ja, vilket objekt? 

Nej. 

 

Projektets beskrivning och motivering 

 

På grund av ålder behöver diverse utrustning bytas ut och viss utrustning behöver nyanskaffas för 

bättre flöden, hantering och lagerhållning vid mottagning av varor samt tillagning och varmhållning 

enligt livsmedelslagen. Lagerhållning ett krav för att på sikt kunna tänka krishantering av livsmedel. 

  

Önskemålen är bland annat.          

 # Ny kombiugn, ersätta en gammal.                                                                                                                                                  

# Nya värmeskåp till matsalen, ersätta de gamla. 

# Upprustning av hyllor i förrådsutrymme. 

# Kyl bänkar. Vi har inga i dagsläget. 

# Isolerade boxar (transport av mat) ersätta de gamla. 

# Stekbord till köket.  

 

Önskad summa är 800 000 kr 

 
 



 

Tillhör investeringen ett redan befintligt politiskt beslut? Om ja, vad har beslutats? 

Nej. 

Samband till andra pågående projekt? T.ex. Fastighet – tekniska, inredning - verksamheten 

 

Ekonomiska konsekvenser 

Nettokostnader för projektet, kr  

Kostnader kr (inkl. egna timmar, ev. 
kostnader för tillstånd, utbildning etc.): 

Ca 800 000kr exklusive installation.  

Intäkter kr (Förväntat bidrag, 
anslutningsavgifter etc.) 

 

  

Budget total för investeringen 

(2026 samt ev. tidigare/framtida år) 
 

 

Effekt på framtidens driftbudget: 

Ökade årliga driftkostnader på grund av: Avskrivning av inventarier 

              ”                           ”      med ca. kr:  Ca 40 000,00 kr/år 

Minskade årliga driftkostnader på grund av: Minskade elförbrukning. 

              ”                           ”      med ca. kr: Ca 30 000,00 kr/år 

 

Förslag är diskuterade med: Resultat: 

  
  
  

  

Konsekvens om investeringen inte genomförs: 

Sämre lagerförvaring av livsmedel, osäker tillagningen om utrustningen inte fungerar, leder till dålig 

arbetsmiljön för personalen. 

 


